Nugat torta

tezina: srednje

za: 8 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Kore:

5belanaca

5 kaSikaSecera
100 goraha

1 kaSika brasna

| fil:

10zumanaca

10 kaSikaSecera

1 1/2 kaSikagustina

100 gbele Milka cokolade
1/2maslacaili margarina

[ fil:

e 28aga
¢ 200 gmlevenog pecenog lednika
¢ 100 grendane Noisette Milka cokolade

Priprema

Navedene sastojek umutiti. I speci dve takve kore.



I fil: Umucena Zumanca, Secer i gustin kuvati na pari i kada je skuvan dodati belu Milka cokoladu. Ostaviti da
se krem prohladi pa onda dodati razmeksali maslac ili margarin.

[l fil: Umutiti Slag, dodati peceni mleveni lesnik i rendanu Noisette Milka cokoladu.

Redjati d. redosledom: Kora- | fil - 11 fil - kora- I fil - Il fil - Slag

Savet



