
oko-lešnik tortice

Sastojci

Potrebno je:

2jajeta
60 gšecera
1 dlkiselog mleka ili jogurta
8 kašikaulja
100 gbrašna
50 gpudinga od cokolade
50 gkrupno mlevenog pecenog lešnika
50 gsitno seckane mlecne cokolade
1/3 kesicepraška za pecivo

Glazura:

po potrebieurokrem, linolada ili slicno

Priprema

Umutiti belanca u cvrs sneg, pa dodati šecer i mutiti dok se šecer ne istopi. Dodati žumanca, umutiti, pa dodati 
jogurt i ulje. Nakon toga lagano izmešati brašno i puding koje ste prethodno izmešali za praškom za pecivo.

Sipati u pleh za mafine koji je obložen korpicama. Peci pola sata na 150 stepeni.

težina: lako

za: 6 osoba

vreme pripreme: 45 min



Kada se malo prohlade, skinuti papirne korpice i okrenuti kolace naopacke, pa ih premazati kremom. Ukrasiti 
po želji.

Savet


