
Keks torta sa šljivama

Sastojci

Potrebno je:

400 gpetit keksa
700 gsvježih šljiva
2pudinga od cokolade
2,5 dlvode
150 gšecera
1 cepruma
200 mlslatke pavlake
12 kašikavode

Priprema

Šljive ocistite, pa usitnite blenderom u pire. Kuhati šljive sa 2,5 dl vode i šecerom. Zatm dodati rum i oba 
pudinga, koje razmutimo sa 12 kašika vode. Po želji možete dodati i malo cimeta. U cetvrtasti pleh staviti red 
keksa, pa polovinu toplog fila.

Na fil staviti drugi red keksa, pa drugu polovinu fila.

Opet staviti red keksa, prohladiti pa premazati umucenim šlagom. Dekorisati kakaom ili cokoladom.

Savet

težina: lako

za: 10 osoba

vreme pripreme: 30 min


