okoladni kolac (2)

tezina: lako

za: 25 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

3 %olje od kafeSecera

3 %olje od kafebrasna

2 %olje od kafemlakog mleka

2 kasicice za kafusode bikarbone
2 supene kasikekakao

70 gmargarina

5 supenih kasikasecera

100 mimleka

150 gcokolade za kuvanje

Priprema

Sve sastojke za koru (3 Solje Secera, 3 Solje brasna, 2 Solje mlakog mleka, 2 kaSicice sode bikarbone, 2 kasike
kakao) gediniti mikserom.

U unapred zagrejanoj rerni staviti da se pece na 180 C 20 minuta.
Kada je kora gotovaizbosti je viljuskom.
U Serpicu staviti mleko, cokoladu i Secer.

Dodati margarin i pustiti da prokljuca.



Fil je gotov posle jednog kljuca.

Dok jejoS kolac vruc preliti gafilom.

Ostaviti da se ohladi na sobnoj temperaturi i posluziti. Prijatno.

Savet

Vrloje bitno daje rerna ve zagrejana kada se kolac muti. Zato sei pee veoma kratko.



