Torta sa orasima

tezina: srednje
za 10 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Kore:

10jga

10 kaSikaSecera

9 kasikabrasna

3 kasikemlevenog oraha

2 Stanglerrendane cokolade
1 prasak za pecivo

Fil:

UEE!

300 gSecera

250 gmargarina

100 gcokolade za kuvanje

Plus:

100 gcokolade za kuvanje

oko 100 goraha iseckanog na komadice
oko 100 goraha za posipanje

maloulja

Priprema



Umutiti 10 jaja sa 10 kaSika Secera, dodati Zumanca, mutiti joS malo i dodati bradno pomeSano sa praskom za
pecivo. Na kraju dodati mleveni orah i rendanu cokoladu, i kaSikom polako sve pomesati. Od ove kalicine
ispeci 4 kore u tepsiji velicine 20x30, ili u okruglom kalupu precnika 26 cm.

100 gr cokolade istopiti samalo uljai premazati gotove kore.

Fil: Umutiti 7 jajasa 300 g Secerai skuvati na pari, padodati 100 g cokolade. Kada je fil skuvan, sacekati da se
ohladi i umutiti u fil 1 margarin.

Koru premazati filom i po Zelji moZzemo posuti komadicima oraha. Redosled: kora- fil - kora - fil - kora - fil -
kora- fil - mleveni orasi.

Savet



