Pizza sa pilecim filetima

tezina: srednje

za 6 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Tijesto:

400 gbrasna

1/2 vreciceinstant kvasca
1,5 ditople vode
1dimlijeka

0,5 dlulja

2 kasikemaslinovog ulja
malosoli

Nadjev:

oko 600 gpilecih fileta

2crvene paprike

450 gSampinjona

so

biber

mjeSavina zacina

origano

po zelji (manjeili vise)siraza pizzu
po Zeljikecap

Priprema

Od navedenih sastojaka zamijesiti tijesto, prekriti i ostaviti da odmori oko 40 minuta. Na malo ulja proprziti
sitno geckane pilece filete, dodati sitno sjeckane paprike i nakraju nalistice seckane Sampinjone. Zaciniti



solju, biberom, mjeSavinom zacina, origanom i dodati kecapa, po zelji.

Tijesto razvaljati, staviti u pouljen pleh, premazati sosom od paradajzaili kecapom, pa rasporediti nadjev.

Preko nadjeva naribati sir, posuti samalo origana, pa ubaciti u zagrijanu pecnicu na 220 C oko 10-15 minuta.

Savet



