Domaci kornisoni

tezina: lako

za: 9 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

3 kgkrastavcica korniSona
Po tegli:

1 supena kasikasoli

2 kasikeSecera

7 kaSikaakoholnog sirca
biber

Priprema

Naresati dobro oprane krastavcice u teglu.
Dobro ih uglaviti jedne do druge.

U svaku teglu dodati mere 1 supenu kasiku soli, 2 kaSike Secera, 7 kaSika alkoholnog sirca. Dodati vodu u svaku
teglu skoro do vrha. Ubaciti malo bibera u zrnu.

U vrelu vodu spustiti zatvorene tegle i pustiti da prokljuca voda. Kad prokljuca kuvati jo§ 5 minuta. Uviti ihu
peskir i ostaviti natoplom do sutra. Odloziti nasuvo i hladno mesto. Prijatno.



Savet

Od 3 kg krastavcicameni jeizaslo 9 tegli. Vrlo je bitno da budu $to sitniji.



