Rajkove makarone u sosu od praziluka i malina
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tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 15 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gmakarona

100 gmalina

200 gpraziluka

100 gnjeguske prsute
2 dIneutralne paviake
50 gsiratrapista

ljaje

2 cesnjabijelog luka
1 kaSikaSecera

Priprema

Maline izgnjeciti, dodati im Secer i promijeSati dok se Secer ne rastopi. Skuvati makarone. Praziluk i njeguski
praut igeci nadugacke trake, abijeli luk naparcicei staviti ih u tiganj da se prze na maslinovom ulju. Kada se
poprze dodati malo vode i prethodno izgnjecene maline. Posoliti, pobiberiti, dodati mjeSavinu zacina, ruzmarin i
bosiljak. Nakraju dodati pavlaku i kuvati natihoj vatri tri minuta. U sos dodati makarone i dinstati joS minut.
Kada skinemo sa vatre dodati jedno neumuceno jaje i dobro promjesati.

Savet

SluZiti uz bijelo vino po Zelji.



