Sarena oblanda (2)

teZina: lako
za: 40 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

6jga

12 kaSikaSecera
Imargarin

1 kesicavanilin Secera
100 gcrne cokolade

200 goraha

1 pakovanjevece oblande

Priprema

Odvojim belanca u jedan sud, a Zumanca u drugi. Ulupam Zumanca sa 6 kaSika Secera, dodati margarin i vanilin
Secer. U drugom sudu dobro ulupati belanca, dodati 6 kaSika Secera, otopljenu cokoladu i orahe. Filovati
oblandu zuiti fil, braon fil i tako dok se ne utroSi materijal.

Savet

Na brzunu se sprema, dostaima za posluzenje! Ustvari Starei probajtei uzivajte u kolau!



