Heljdina pita

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zapitu:

¢ 1 pakovanjeintegralnih kora za pitu
4 caSgjogurta

1 caSaulja

400 grsvjezeg Sira

3jgjeta

3 case od jogurtaheljdinog brasna
1 caSa od jogur tapSenicnog brasna
1praSak za pecivo

1 kaSicicasoli

malouljai mineralne vode

Priprema

Umutiti jgja, padodati jogurt, sir, uljei so. Dobro promijeSati, pa dodati i obje vrste brasna, pomijeSane sa
praskom za pecivo. U pouljen pleh staviti 2 kore, poprskati mjeSavinom uljai mineralne vode, pa prekriti korom.

Nakoru nanijeti trecinu fila, pa premazati.

Opet redati 3 kore, svaku poprskati samalo uljai minerane, pa 3 koru premazati filom. Postupak ponoviti jos
jedanput. Pitu prekriti korom, pa peci u zagrijanoj pecnici na 200 C. Pecenu pitu malo prohladiti, parezati.

Savet



