Baklava sa visnjama (2)

tezina: lako

za: 16 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

1 Solja od 2 dlSecer

1 Soljaulje

1 Soljaprezli

3jgjeta

1prasak za pecivo

500 gvisnja

14 komadagotovih kora
400 gSecera

300 mlvode

Priprema

Umuti 3 jajakao zatortu da bude penasto. Dodaj 1 Solju od 2 dI Secer, 1 Solju ulje, 1 Solju prezli, 1 prasak za
pecivo. Podmazati tepsiju br. 40 pa sloZiti sedam kora za pitu tako S$to se na svaku premazuje po 2 do 3 kasSike
fil od jaja. Na sedmu koru posuti 500 g ociscenih viSanja pa opet sloZiti Sest kora, svaku opet premazati filom od
jagjasa2 do 3 kasike. Pitu iseci nakocke pre pecenja. Poprskati vodom pa peci ha 180 do 200 stepeni do lepe
rumene boje. Hladnu baklavu preliti sa Serbetom od 400 g Secerai 300 ml vode. Serbet kuvati oko 5 do 10
minuta.

Savet



