Orijentalni kolacici

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Zakolacice:

Imargarin

2jgjeta

2 caSeulja

2 casegriza

2 kasikesirca

1prasak za pecivo

2vanilin Secera

po potr ebibrasna

za dekor acijuljednjaci, orasi, grozice, pistaci

Sirup:

e 6 caSavode
e 5 caSaSecera

Priprema

Omek3ali margarin umutiti sajajima, dodati ulje, griz, sirce, vanilin Secer i praSak za pecivo. Bradna dodati po
potrebi, da se dobije meko i podatno tijesto. Ostaviti tijesto u frizideru oko pola sata. Od tijesta praviti kuglicei
redati u pleh; ostaviti razmaka.

U sredinu svake kuglice lagano utisnuti grozicu, komad oraha, ljednjak, badem (po zelji).



Peci na 200 C oko 20 minuta. Pecene malo prohladiti, pa preliti vrucim sirupom. Sirup: Prokuhati vodu i Secer
najakoj vatri, pa smanjiti temperaturu i pustiti da se krcka 10 tak minuta.

Savet

Dobro ohladiti!



