Domaci hlebcici

tezina: lako

za: 5 osoba
vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Potrebno je:

e 500 gbrasna
¢ 1 supenakaSkasoli
¢ 1 pakovanjesvezeg kvasca (40 Q)

Priprema

Staviti kvasac u brasno.
Dodati u posudu so i vodu po potrebi.
Dobro izmeSati kasSikom da bi grudvice nestale. Ostaviti da nadoe.

Na radnu povrSinu staviti puno brasna, uzimati rukom komade testai prstimarazvlaciti ih daizgledaju kao
hlebcici. Ostrim noZzem zaseci odozgo. Staviti u podmazan pleh i peci na 200 C oko 15 minuta, nakon toga
smanjiti na 140 C dok se ne ispeku.

| zuzetno ukusni, evo ih ispeceni. Prijatno.

Savet



