Karosi

teZina: lako
za 2 0soba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

4sveze svinjske vratine (moze i sa kostima)
3krompira srednje velicine

8 cenabelog luka

malosoli

2 kasicicemlevene crvene paprike

e maloKotanyi zacina Birdseye

e maloulja

e malobrasna

Priprema

Krompir u ljusci staviti da se kuva. Meso istuci batom zameso i zaciniti solju i Birdseye zacinom. Beli [uk
ocigtiti i sitno iseckati. Kada je krompir skoro gotov, meso uvaljati u bradno i staviti prziti namalo ulja. Kada je
meso staviti sitno seckani beli luk, mlevenu crvenu papriku i isecen krompir i kratko proprziti te staviti kraj
mesa u posudu za posluzivanje.

Savet



