tezina: srednje
za: 3 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e 5ga

1 Islatkog mieka

1 kesicavanilin Secera

7 supene kasikeSecera

2 supene kasikeSecera u prahu
2 supene kasikebrasna

cimet

Priprema

Od 1 litramleka odvojiti jednu Solju, a u ostatak dodati 2 kaSike Secera, vanilin Secer i prokuvati.

Odvojiti belanca od Zumanca. Belance umutiti u cvrst sneg i dodati 2 kasSike Secera u prahu. Kasikom vaditi
noklei spustati ih u vrelo mleko. Kuvati ih po 5 sekunde sa jedne strane, pa sadruge. Vaditi reSetkastom
kasikom.

5 Zumanaca umutiti sa 5 kaSika Secerai dve kasike brasna. Masu razrediti Soljom mlekai sipati u kljucalo
mleko, krem da bude rei nego puding. | preliti ga preko nokli.

Ostaviti da se ohladi. Servirati u male staklene cinijei posuti cimetom.



Savet



