Fanta torta
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teZina: lako
za 40 osoba
vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 1,5 Ifante od narandze
8-9 kaSkaSecera

3 kesicepudinga od vanile
250 gSecera

2 vece kutij episkota

1 pakovanjemargarina

2 kesiceSlag krema
banane

Priprema

Margarin razmutiti u 250 g Secera.
Jedan litar fante narandze i 8-9 kaSika Secera staviti da provri i od toga napravi kasu.

U 200 ml sokarazmutiti tri pudinga od vanile. Kad se ohladi prethodna smesa gediniti sa smesom od margarina
i Secera. Dve kutije piskota se kvase u fantu.

Reati - 1 kutija piskota, krem.

Odozgo staviti banane isecene na kruzice, pa opet krem, pa drugu kutiju piskotai joS krema ako ostane.



Nakraju umutiti Slag krem i filovati tortu. MoZe se preko 3lag krema narendati cokolada. Ostaviti da se ohladi
pa posluziti. Prijatno.

Savet



