Carska piletina

W SO
tezina: lako
za: 5 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

600 gbelog pileceg mesa
400 gsvezih Sampinjona
2 strukapraziluka

3 kaSikebrasna

zacin

persun

Priprema

Luk proprziti na ulju.

Sampinjone iseci napolovine. | proprziti i njih salukom.

Skuvano belo meso iscepkati na sitnije komadice i poreati u pouljenu vatrostalnu ciniju. Zaciniti vegetom.
Preko mesa dodati pecurkei [uk.

Napraviti beSamel sos od vode i brasnai politi jelo.

Iz supe u kojoj se kuvalo jelo dodati dve kutlace jelu. Zapeci u unapred zagrejanoj rerni 30 minuta. Pred krgj
pecenja posuti jelo iseckanim svezim persunom. Prijatno



Savet

Ukus je stvarno carski...



