Torta bela milka

tezina: srednje
za: 30 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

1 pakovanjekora zarozen tortu
1Imleka

4 kesicepudinga od vanile

200 gSecrera

250 gmargarina

300-400 ghbele cokolade

1/2 |dlatke pavlake

Priprema

Od litramleka odvojiti jednu Soljicu i u njoj omekSati puding, a ostatak mleka staviti u Seru da se kuva, kad
provri dodati Secer i razmucen puding. Kad se skuva skloniti sa Sporeta. Zatim kad se malo prohladi dodati
cokoladu i meSati. Kad se masa gedini dodati magrarin i nastaviti sa meSanjem dok ne dobijete ujednacenu i
glatku masu. U drugom sudu mikserom umutiti slatku pavlaku. Poceti sa mazanjem na prvu koru namazati Zuti
krem pa preko njega slatku pavlaku i tako ponavljati do kraja da zadnja bude slatka pavlaka. Ukrasiti slatkom
pavliakom i staviti u frizider da se ohladi.

Savet

Tortu je ngjbolje napraviti dan ranijei drzati je u frizideru.



