Spanska pita (projice)

tezina: lako

za: 24 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

3jgjeta

3 Soljemekog brasnatip 400
3 Solj ekukuruznog brasna
1 kesicaprasak za pecivo
100 mimleka

2 caSgjogurta

2 kasicice za kafusoli
150 gsalame

4kisela krastavcica

2 Soljeulja

150 gsira

Priprema

Salamu i krastavcice iseci na kockice.

Dodati kukuruzno i obicno brasno.

Zatim jaja, jogurt, mleko, prasak za pecivo, Sir i so.



Dodati uljei promesati kaSikom ne mikserom.

Sve sastojke gediniti i ne brinuti smesa je malo rea.

Sipati u podmazane uljem i brasnom kalupe.

Peci na 200 C dok lepo ne porumene.

Savet

Posluziti tople, odline su uz kiselo mleko lili jogurt. Ja sam kao mericu koristila poznatu crvenu Soljicu DON
KAFE, koju verovatno svaka domaicaimau svojoj kuhinji.



