
oko-kolac sa bademom

Sastojci

Potrebno je:

350 gšecera
3jajeta
250 gmargarina
1 kašcicasode bikarbone
1 kašikakakaoa
550 gbrašna
150 gseckanih badema
200 grendane cokolade

Priprema

Margarin, šecer, jaja umutiti, dodati kašcicu sode-bikarbone, kakao i brašno.

Dodati bademe i cokoladu. Sve sastojke sjediniti.

Testo umotati u providnu foliju i staviti u frižider da stoji 2 sata.

Rastanjiti testo i vaditi modlom kolace.

Rernu zagrejati na 180 stepeni. Peci samo 10 minuta.

težina: srednje

za: 40 osoba

vreme pripreme: 60 min



Savet

Kolai što duže stoje sve su mekši.


