Przene makarone

tezina: lako

za: 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

1 pakovanjemakarona
150 gsalame

120 gkecapa

1 caSakisele pavlake
150 gfetasir

Priprema

U kljucaloj i posoljenoj vodi skuvati makarone.

Skuvanu makaronu proprziti na ulju posutu kecapom. MeSati da makarone dobiju crvenu boju od kecapa.
Salamu naseci na sitne kockice.

Dodati salamu u makaronei joS malo prziti.

Celu smesu sipati u pouljen pleh.

Dodati umucenu paviaku i sir.



Rasporediti preko makaronai posuti origanom. Zapeci u unapred zagrejanoj rerni na 200 C 20 minuta. Prijatno.

Savet



