Kiflicesa sirom i susamom

tezina: srednje
za 40 osoba

vreme pripreme: 100 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 1 kgmekog bradnatip 400
djgeta

250 mimleka

1 pakovanjesvezeg kvasca (40 g)
1 kasicica za kafusoli

1 kasicica za kafuSecera

50 gsusama

100 gmargarina

Priprema

U mlako mleko staviti kvasac, kaSicicu Secera, 3 kasSike brasna, promesati i sacekati da nadoe.

U nadoSao kvasac staviti jgja, so, uljei ostatak braSnai zamesiti. Staviti natoplom da nadoei jos jednom
premesiti.

Od testa uzimati loptice i oklagijom praviti krugove. Seci na osam delova.
Na sredinu svakog dela staviti sir i uvijati ka sredini.

U pouljen pleh reati kiflice, svaku cetkicom premazati Zumancetom, posuti susamom i parcetom margarina.



Peci na 250 C 30 minuta. Prijatno.

Savet



