Rolat sa ajvarom

tezina: srednje
za 15 osoba

vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Potrebno je:

Zakoru:

5Zumanaca

5 supenih kaskabrasna
1 kesicaprasak za pecivo
1 casakisele pavlake

4 supene kasSikegjvara
sneg od 5belanaca
Zafil:

1 caSakisele pavlake
400 gfeta sir

2-3 cenabelog luka

Priprema

Sjediniti sve prethodno navedene sastojke i staviti da se pece u podmazan i braSnom posut pleh.

Spremiti fil.

Kada je kora pecenaizvaditi jei uviti sakrpom u rolat. Filovati ohladjenu koru.



Filovanu koru uviti u rolat. Takvu seci na komade. Prijatno.

Savet

LepSe je kada se rolat spremi dan ranije.



