tezina: lako
za: 3 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zafilete:

e 3fileaodica
e malosoli
e malo brasna
e maloulja

Za sos:

2kisela krastavcica

2 kasikebrasna

1,5 dImleka

2 kaSike kisele pavlake
malo persunovog lista

Priprema

Filete oslica posoliti, uvaljati u brasno i prziti namalo ulja po nekoliko minuta sa svake starne. Kad je przeno,
izvaditi i staviti na salvetu da upije masnocu. Zato vreme sitno naseckati krastavcice i persun. U preostalu
masnocu gde se przilariba dodati brasno, kratko proprziti, naliti mleko i krckati uz meSanje da se masa zgusne.
Dodati pavlaku, promesati i skloniti saringle. Dodati krastavcicei persun. Dobro promesati i sluziti toplo, uz
ribu. Ukrasiti seckanim persunom.

Savet



