Ekstra ukusna pita

tezina: srednje
za 15 osoba

vreme pripreme: 80 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 500 gkora zapitu

1 caSa od jogurtabrasna
1 caSaod jogurtaulja

1 caSajogurta

1 kesicaprasak za pecivo
3jgeta

200 gsira

Priprema

Najpre se napravi smesa tako $to se od 3 belanca umuti Sne.
Snu se dodaju brasno, ulje, jogurt i praSak za pecivo. Ta smesa treba da odstoji oko 30 minuta.
Zato vremeizmeSase sir sa 3 zumanca, i ukljuci serernadase gree na200 C.

Kore se odvoje jedna od druge, pa se prva kora poloZi naradnu povr&inu i cela premaze smesom, narocito paziti
dai ivice kore budu dobro premazane. Natako premazanu koru stavlja se sledeca, koja se opet maze smesom i
tako seredom regju i premazuju sve kore. Na svaku koru ide otprilike jedna kutlaca smese.

Kadajei poslednja premazana, nanju se stavljasmesaod sirai Zumanca.



Onda se sve to lepo urola u rolat, koji se premaze ostatkom smese (ili meSavinom jgjetai ulja).

Pospe se susamom i pece na 200 C, pa se tokom pecenja smanji na 150 C.

Savet



