Piletina sa paviakom

tezina: lako

za: 3 0soba
vreme pripreme: 80 min

Sastojci

Potrebno je:

700 gpilecih fileta

300 gsvezih Sampinjona
1 caSakisele pavlake
100 gmajoneza

200 gkackavalja

3 cenabelog luka

Priprema

Snicle dobro istuckati tuckom. Malo ih proprZiti sa obe strane.

Pecurke iseci napolai proprziti naulju.

Pomesati pavlaku, majonez, beli luk i narendan kackavalj.

ProprZene pecurke sipati u prethodni fil.

Reati Snicle, zatim red fila, pa pecurke, pa opet Snicle, i fil sve dok imamaterijala.

Zapeci u vatrostalnoj ciniji. Prijatno.



Savet

Toplo preporuujem.



