Oblanda sa rizom

tezina: lako

za: 20 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Potrebno je:

700 gSecera

200 mlvode

250 gmargarina

12 kaSikabrasna

2 listavelike oblande

100 gcokolade

100 gSarenog ekspandiranog pirinca

Priprema

Secer, vodu i margarin staviti da provri, dodati 12 kaSika brasnai mutiti jos 10 minuta mikserom. Dodati
rastopljenu cokoladu. U to dodati 100 g Sarenog ekspandiranog pirinca. Masu staviti izmeu dvallista oblande
pritisnuti necim. Odozgo ukrasiti po zelji (malo obojenog fondanaili cokolade).

Savet



