Krem supa od Sampinjona

tezina: lako
za: 4 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Potrebno je:

300 gsvjezih Sampinjona
1 glavicacrnog luka

1 malaSargarepa

1 caSamlijeka

1,5 dclpavlake za kuvanje
so

biber

mjeSavina zacina

Priprema

Namalo ulja prodinstati sitno geckan luk, pa dodati Sampinjine narezane na listice (2 Sampinjona ostaviti). Kad
Sampinjoni omekSaju, propasirati ih Stapnim mikserom. Vratiti na Sporet, dodati sitno sjeckane 2 Sampinjona, na
sitne kockice g eckanu Sargarepu, mjeSavinu zacina, so, biber, pa preliti vodom. Kad Sargarepa omekSa dodati
mlijeko i pavlaku, kratko prokuhati, pa posluZiti.

Savet



