Strudla (mak, dzem)

tezina: lako

za 45 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Testo:

200 mimleka
1kvasac

200 mlulja

3 kasSikeSecera
1 kaSikaso
2jgeta
600-900 ghrasna
1Zumanac

Fil:

250 gmaka
200 mimleka
200 gSecera
2vanilin Secera

Fil 2:

e 10 kaSikadzema

Priprema

Podmesiti kvasac, zatim kada nadoe dodati brasno, zamesiti testo i ostaviti da nadoe 20 minuta. Zatim testo



podeliti natri dela, jedan deo filovati makom, a ostala dva dzemom sa ukusom po izboru. Premazati gotove
&trudle Zumancetom i peci.

Savet

Fil samakom pripremiti tako sto prokuvate mleko, Seer i vanilin Seer i time potopite mak. Postepeno sipajte
mleko da ne bi masa bila retka, ne morate upotrebiti svo mieko.



