Nepecena bomba

teZina: lako
za: 20 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

200 gSecera

150 gmargarina

lvanilin Secer

300 gmljevene plazme
100 gmljevenih oraha
100 gsuvo groze

200 gzele bombona

100 gcokolade za kuhanje
oko 20 kompuslica

Dekoracija:

e 200 midatke pavlakeili Slaga
¢ malocokolade u prahu

Priprema

Prokuhati Secer i 2 dl vode. U topli sirup dodati vanilin Secer, cokoladu i margarin, pa mijeSati dok se sastojci ne
otope. Malo prohladiti, pa dodati plazmu i mljevene orahe.

Zatim dodati i suvo grozZei sitno seckane Zele bonbone (po ukusu mozete dodati i malo ruma).



Sve dobro gediniti, pasipati u sud ili kalup zatortu, koji smo obloZzili folijom. Preko poredati red puslica.

Ostaviti u frizider par sati, da se stegne, paistresti natacnu, tako da puslice dou kao podloga.

Umutiti Slag, premazati cijelu tortu, pa posuti cokoladom u prahu.

Savet



