Kasato podastica

teZina: lako
za 24 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

1/2 Imleka

500 gizlomljenog keksa
100 gZele bombona

100 gseckanih oraha
100 g cokolade
4zumanca

Imargarin

250 gSecera u prahu

2 pakovanjapiskota
150 gdlaga

po potrebisok od narandze

Priprema

Mleko skuvati i ohladiti.

Sipati mleko u keks.

Umutiti margarin sa Secerom u prahu i Zumancima.

Sjediniti keksi margarin. Dodati zele bombone, orahe i otopljenu cokoladu.



Filom premazati piskote natopljene sokom od narandze. Tortu filovati Slagom.

Savet

Torta se moze praviti i bez piskota. :) Prijatno!



