Jednostavan kolac sa dzemom od djiva

tezina: lako

za: 16 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Potrebno je:

djgeta

1,5 SoljaSecera

1 Soljaulja

6 kasikadZzema od dljiva
lvanilin Secer

1 kaSicicacimeta

3 Soljebrasna

1/2 Soljemlijeka

1 Soljajogurta

1prasak za pecivo

Priprema

Pjenasto umutiti bjelanca sa 1/2 Solje Secera. Mikserom umutiti zumancai Secer, dodati vanilin Secer, ulje,
mlijeko, jogurt, dZzem, pa dodati bradno, prasak za pecivo i cimet. Dobro umutiti sastojke.

Pazljivo gediniti umucena bjelanca, pa smjesu izliti u pleh premazan margarinom i posut brasnom.

Peci na 180 C oko 45 minuta. Pecen kolac posuti prah Secerom.

Savet



Umjesto Seerom, kola mozete preliti i okoladnom glazurom.



