Brusketi Baxi :)

tezina: srednje

za: 3 0soba
vreme pripreme: 80 min

Sastojci

Zatesto:

500 ghbrasna

2jgjeta

50 gmargarina

1 caSamlake vode

1 caSamleka

1 kesicakvasca

1 kesicapraSak za pecivo
malosoli, Secera

| premaz:

e 20 gmargarina
¢ 1 kesicaorigana
e malosoli

Il premaz:

e 20 gmargarina
e 1 kasicicabeli luk u prahu
e malosoli



[l premaz:

e 20 gmargarina
¢ 1 kaSicicaaleve paprike
e malosoli

Priprema

Testo se zamesi isto kao i kod talkica (iz predhodnog recepta), ispece se ,ostavi se malo da se prohladi.

Zatim talkice seci na kolutice debljine do 4 mm. Umociti u prvi premaz, ali samo sa jedne strane, tako da
premaz bude odozgo, a nepremazana strana na pleh. Susiti ih kratko nekih 15 minuta na 180 stepeni dok ne
dobiju malo prepecenu boju, dok ne postanu hrskave.

Zatim isto tako u drugi premaz, treci premaz i tako dok ne potrosimo sve bruskete. Prijatno!

Savet

Radi bolje arome premaza, rastopiti margarin natihoj vatri i po 20 sekundi sa svakim sastojkom proprziti.



