Rolnice sa sirom (2)

— B

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

e 500 gbrasna
lkvasac

4 kaSikeulja

2 kaSicicesoli
150 gmargarina
200 gsira
2jgeta
susamili lan

Priprema

Kvasac preliti samalo mlake vode i ostaviti da nadoe. U brasno staviti so, ulje, nadosli kvasac i zamesiti sa
mlakom vodom. Ostaviti testo da naraste, razmesiti, rastanjiti oklagijom, narendati preko testa margarin i
preklopiti u knjigu. Ostaviti da odmara 15-20 minutai ponavljati postupak jos dva puta. Testo rastanjiti i seci na
kocke premazati po sredini saumucenim sirom i jednim jajetom, urolati i reati u podmazani pleh. Svaku rolnicu
premazati umucenim jaetom, posuti susamom i peci ha 250 stepeni.

Savet



