Pohovane virsle

za 4 osoba

vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Potrebno je:

10-takvirdli
2jgjeta

1 kaSkasenfa
malobrasna

1/2 Soljeprezle
1/2 Soljesusama

Priprema

Virde kratko prokuhati. Jaja umutiti sa senfom. Prezlu i susam gediniti. Uvaljati virSle u brasno, pau jaa, pau
prezlu sa susamom. Ponovo u jaja, pa opet u prezlu sa susamom. Spustati u zagrijano ulje.

Prziti u zagrijanom ulju dok ne porumene.

Savet

Posluziti uz sos po ukusu!



