Sareni kuglof

tezina: lako

za: 20 osoba
vreme pripreme: 80 min

Sastojci

Potrebno je:

* Sjga
¢ 4 male Soljice za kafuSecera

e 5malih Soljicabrasna

e 3 male Soljiceulja

e 2 male Soljicemleka

e lvanilin Secera

e lpraSak zapecivo

o 1 kaSikakakaa

¢ 1 kesicakafe sa ukusom lesnika

e (ili bilo koja druga aromatizovana)

Preliv:

¢ 100 gprah Secera
e 2-3 kasSkevrele vode
e 2-3 kapiruma

Priprema

Penasto umuititi jgjai Secer pa postepeno dodavati vanilin Secer, pecivo, ulje, mleko i brasno. Sve gediniti i



podeliti nadvadela. U jedan deo umesati kakao i leSnik-kafu. U podmazan kalup stavljati po malo svetlog fila,
preko tamni, svetli i sve dok se ne utros materijal. Peci na 180 stepeni. Prah Secer umutiti sa vrelom vodom da
bude gusta masa, nakapati malo rumai preliti preko pecenog kuglofa.

Savet



