Puzci sa pecenom paprikom

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 180 min

Sastojci

Testo:

700 gbrasnatip 400

3,5 dimleka

1dlulja

2 kasiciceSecera

1 kasicicasoli, ili po ukusu
1/3 kockicekvasca
1/2margarina

Fil:

e 3pecene paprike
e 300 gfetasiraili nekog drugog po izboru

Premaz:

o 3 kaSkegvara
o 2 kasikekisele pavlake

Priprema

Umutiti kvasac uobicajeno i ostaviti da naraste. Brasno prosgjati, izmeSati so, a nakon toga sipati kvasac uljei
mleko. Umesiti testo. Ostaviti da odstoji oko sat vremena. Testo podeliti nadvadelai razviti dva pravougaonika
&to tanje. Premazati rastopljenim margarinom. Presavijati nekoliko putai premazivati. Ponovo razviti u oblik



pravougaonika, tanko, pa premazati margarinom. Paprike iseckati na manje komade, pa posuti preko testa, a
takoe izmrviti sir. Uviti rolate. Seci oko 2 cm debljine. Premazati gjvarom i pavlakom koje ste prethodno dobro
izmeSali. Ostaviti da odstoji oko sat vremena. Peci 25 minuta na 150-170 stepeni.

Savet



