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tezina: srednje

A

za 10 osoba
vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 1 pakovanjekoraguzvarazapitu
1 caSajogurta

djgeta

100 miulja

300 gtvrdog sira

1 kasicicasoli

1 kesicaprasak za pecivo

Priprema

|zmeSati sve sastojke kasikom.
Rukom uzimati po malo kora, umakati u prethodnu smesu, stavljati u podmazan pleh, praveci ruzice kao nadlici.

Reati dok imakorai smese. Ukoliko preostane fil premazati odozgo pitu. Po Zelji posuti susamom. Peci u
unapred zagrejanoj rerni na 200 C dok ne dobije lepu zlatno Zutu bojul.

Savet

Nesvakidasnja pita, a cena kora za pitu guzvaru viSe nego prihvatljiva 30 dinara.



