
Jadro oblanda sa smokvama

Sastojci

Potrebno je:

500 gsuvih smokvi
200 gsuvog groža
400 gšecera
2 dlvode
4 listaoblande
250 gprah šecera
250 gmargarina
250 goraha

Priprema

Smokve i grože samleti na mašini za meso. Šecer i vodu ušpinovati i umešati samlevene smokve. Skloniti sa 
šporeta i dodati orahe. Fil podeliti na dva dela pa svaki deo staviti izmedju dva lista oblande. Penasto umutiti 
margarin i prah secer pa staviti izmedju dve filovane oblande.

Savet

Od ove oblande seene na stanglice 4,5 x 1,5 cm meni je izaslo 48 kolaia.

težina: lako

za: 20 osoba

vreme pripreme: 30 min


