Punjeni dani korneti

tezina: srednje
za 16 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zakornete:

¢ 1 pakovanjelisnatog testa
e 1Zumance
e malosusama

Fil:

250 gala kgjmaka
1 kiselapavlaka
150 gkulena

2 kiselakrastavcica

Priprema

Lisnato testo odmrznuti na sobnoj temperaturi, pa garazvuci na $to tanje, jednu kocku kad rastanjite iseci na 8
traka. Svaku traku motati oko kalupa za kornete premazati Zumancetom i posuti susamom. Peci 10-12 minuta na
200 C. Kulen i krastavcice iseckati Sto sitnijei gediniti sa paviakom i ala kajmakom. Puniti ohlaene kornete
filom.

Savet

Mozete po zelji puniti i neim drugim na primer ruskom salatom ili neim slinim.



