Viljamovke od krompira
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tezina: lako

za: 3 0soba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

oko 600 gkrompira
2Zumanceta

2 kaSikebrasna

so

mjeSavina zacina
maloprezle

za peteljkeklincici

Priprema

Krompir skuvati u ljusci samalo soli. Kuvan krompir procijediti i ostaviti da se prohladi. Oguliti krompir, pa
narezati na kriske. Propasirati i napraviti pire, zaciniti po ukusu.

U pire dodati 2 Zumancai 2 kaSike brasna, pa sve dobro gediniti. Oblikovati kruske (ja sam oblikovala 6
"viljamovki"), pasvaku uvaljati u prezle.

Prziti u zagrijanom ulju, dok ne porumene, pa vaditi na papir da se ocijede.
U svaku krusku zabosti klincic, koji ce biti "peteljka’.

Servirati!



Savet

Dekorativnei jako ukusne viljamovke odline su kao predjelo,ali i prilog!



