
Pileci file sa tikvicama

Sastojci

Potrebno je:

oko 500 gpilecih fileta
2 manjetikvice
1 glavicaluka
150 mlpavlake za kuvanje
so
biber
mješavina zacina

Priprema

Na malo ulja prodinstati sitno sjeckan luk, pa kad postane staklast dodati na prutice rezane filete, zacinjene 
mješavinom zacina.

Kad se meso isprži, dodati i ribane tikvice.

Zaciniti po ukusu, pa na laganoj vatri krckati. Pred kraj kuvanja dodati pavlaku. Poslužiti uz "viljamovke" od 
krompira, pire krompir ili kuvan pirinac.

Savet

Recept za viljamovke od krompira objavljen je u toplim predjelima.

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 20 min


