Sapice sa makom

tezina: lako

za: 20 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

150 gmasti

50 gSecera

2 kaSikemeda

2 kesicevanil Secera
2 kasikegjogurta
lnarandza

1 kesicapudinga od vanile
500 gbrasna

2jgeta

1/2praska za pecivo
3 kaSikemaka

Priprema

Umutiti penasto jaja, Secer, vanil Secer, med, jogurt, mast, rendanu narandzinu koru, prasak za puding, mak.
dodati praSak za pecivo i bradno, pa zamesiti testo. Ostaviti sat vremena u frizideru.

Uzeti modlice za Sapice. Svaku modlicu namazati sa maScu i posuti braSnom. Kidati kuglice od testai utiskivati
ih u modle. Voditi racuna da se modlice ne prepune posto testo prilikom pecenja naraste. Poreati modle na pleh.
Peci oko 30 min na 220 stepeni.

Savet



