Bele kuglice sa suvim vocem

teZina: lako
za: 12 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e 500 gSecera

150 mlvode

250 gmargarina

350 gmleka u prahu

150 gkokosovog brasna

100 gsuvog voca (smokve, kajsije, groze)

| jos:

¢ kokosovo brasno zavaljanje kuglica
e papirne korpice

Priprema

Secer i vodu staviti da provri, kuvati jo3 3 minuta. Skloniti saringle, dodati margarin, me3ati da se otopi pa
dodati mleko u prahu i kokosovo brasno. Dobro izmeSati pa dodati i sitno seckano suvo voce.

Od ohlaene smese praviti kuglice, uvaljati ih u kokos, staviti u korpice pau frizider da se stegnu.

Prijatno!



Savet



