
Starinska torta s belim vinom

Sastojci

Potrebno je:

250 gmlevenih oraha
250 gšecera
250 mlbelog vina
250 gbrašna
1 kašicicasode bikarbone
prah šecer

Priprema

Mlevenim orasima dodati šecer, belo vino, brašno i sodu bikarbonu i sve dobro sjediniti. Na dno tepsije, 
precnika 26cm, staviti pek papir sipati masu i peci 20-30 minuta na 200 C. Pecenu tortu ostaviti da se ohladi, 
posuti prah šecerom i služiti.

Savet

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 40 min


