
Oblanda sa eurokremom

Sastojci

Potrebno je:

35 kašikašecera
8 kašikebrašna
2 kašikekakaa
25 kašikavode
250 gmargarina
4 kašikeeurokrema

Ostalo:

pakovanjeoblandi

Priprema

Kakao, brašno i šecer promešati. Dodati vodu i staviti da zavri. Kada provri mešati još 2 do 3 minuta pa skloniti 
sa vatre. Dodati margarin mešajuci i dalje i eurokrem. Kada se sjedini filovati odmah oblandu.

Savet

težina: lako

za: 10 osoba

vreme pripreme: 30 min


