Milka torta

tezina: lako

za: 30 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

12jga

250 gmargarina

250 gputera (maslac)

250 gSecera u prahu

200 gmilka cokolade (crna)
200 gmilka cokolade (bela)
300 gplazme

300 gmlevene plazme

200 gslag

Priprema

Umutiti zumanca sa 150 g Secera u prahu. Umutiti margarin i puter samalo Secera u prahu i tako umuceno
dodati u Zumanca. Mutiti joS malo dok se lepo ne gedini.

Umutiti belanca sa ostatkom Secera u prahu. Dodati mlevenu plazmu, izmeSati drvenom kasikom.

Fil od Zumanacai belanaca gediniti i podeliti nadvadela. U jedan deo dodati topljenu crnu milka cokoladu, au
drugi belu cokoladu.

Redijati: kora od natopljene plazme (plazmu topiti mlekom) - fil sabelom cokoladom - fil sa crnom cokoladom -
Slag odozgo.



Savet



