Punc torta (2)

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Zakore

6jaja

8 kaSikasecera

10 kaSikamljevenih oraha
1/2 kaSicicepraska za pecivo

Zakrem:

5Zumanaca

8 kaSikasecera

300 gmljevenih oraha

1 mala Soljicamljeka

liscjeena narandza

250 gmargarina

4 kaSikaSecera u prahu

6 velikih kasikaoriginalnog ruma

Priprema

Koru dobijemo tako $to umutimo bjelance sa Secerom, gedinimo sa umucenim Zumancima, pa dodamo orahei
pola praska za pecivo. Pecemo u podmazanom plehu na 180 C. Ohladiti koru i rezati tako da dobijemo dvije
kore.

Kreme: Zumanca mutimo sa Secerom, dodajemo orahe koje smo natihoj vatri pomjeSali samljekom i sokom od



narandze.

Umucen pjenasto margarin dodajemo u kremu sa orasima, sve fino miksamo, ujednacimo i dodajemo rum.
Filujemo kore i nakraju tortu ukraSavamo po Zelji!

Savet



