Kinder Milch snite

za: 8 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zakoru:

5jga

2 kaSikemeda

2 kaSikeSecera

1 kaSikakakaoa

2 kaskeulja

5 kaSikabrasna

1/2 kaSicicepraska za pecivo

Zafil:

2,5 didlatke pavlake

1,5 dlhladnog mleka

1 kaSikameda

1 kesicazelatina

1 kesicadagfixa

100 gcokolade za mesnju
100 gmlecne cokolade
150 gmargarina

Priprema

Belanca penasto umutiti, dodati med i Secer, izmiksati, jedno po jedno Zumance, ulje, brasno pomesano sa
praskom za pecivi i hakraju vrdnu kasiku kakaoa. Masu izliti u podmazan ili obloZen papirom za pecenje pleh.
Staviti u zagrejanu rernu na 180 stepeni i peci 10 do 15 minuta, ne duze. Prohlaenu koru raseci tako da dobijete



dve. Ja sam pekla u plehu velicine 40x30 sm, amozete i u manjem, ukoliko zelite deblju koru.

Slatku pavlaku umutite dodajte mleko, zatim med, izmutite, sipajte Sagfix i Sedinite sve zgjedno. Zelatin
rastopite sa 5 kaSika hladne vode i ostavite 10 minuta, zatim ugrejte, ali ne sme davri. Dodajte ga u slatku
pavliaku i mutite oko 15 minuta. Fil stavite izmeu kora. okolade rastopiti sa margarinom na pari i preliti preko
kore. Ostaviti da se ohladi i seci po z€lji.

Savet



