Penasta cokoladna torta

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Zakoru:

6jga

6 kaSikasecera

1 kasikaulja
1prasak za pecivo
6 kaSikabrasna

3 kaSkekakaa

Zafil:

¢ 2pudinga od cokolade
1Imleka

250 gSecera

200 gkokosovog brasna
2 kesicezelatina

3 didatke pavlake

Ostalo:
¢ 3 dlcokoladnog mleka

e 13ag
¢ 50 gnarendane cokolade

Priprema



PomeSati navedene sastojke i ispeci koru u prethodno zagrejanoj rerni na 180 stepeni oko 20 minuta. Fil :
Skuvati oba pudinga sa Secerom i kokosovim brasnom u litri mleka. Dok je smesa vruca, dodati zelatin i dobro
promesati. O staviti fil da se ohladi, pau njega dodati penasto umucenu slatku pavlaku. Koru preseci nadva
delai svaki natopiti cokoladnim mlekom i filovati. Umutiti Slag prema uputstvu nakesici i naneti natortu.
Ukrasiti krupno rendanom cokoladom.

Savet



